SPEISEPLAN

KW 13
26.03.-31.03.2012

Bestellung per Fax: 0711/78193620 Tel.: 0711/7819360 STOLLSTEIMER
www.stollsteimer.de post@stollsteimer.de FOOD & SERVICE 5
. q Klare Briihe mit A . -
Suppe Gefliigelcreme mit Erbsen Markkl5Rchen Krautsuppe Backerbsensuppe Zwiebelsuppe Klare Briihe mit Einlage Cremesuppe
A 3 Stiick Cevapcici(7,2) mit ; f f Spaghetti Bolognese mit 2 Maultaschen uberbacken Rahmkartoffeltopf mit Gefiillite Kohlroulade(7,2) mit
Meni 1 PUCTEEEE IR il Ajvarsauce, Djuvecreis und Al el il v Sty geriebenem Hartkase(2,1) mit Schinken(7,2,1), Tomaten, Cocktailwurstchen(7,2) und Kartoffelpuree und

feinen Nudeln und Salat

Krautsalat

mit Teigwaren und Salat

und Rohkostmix

Kése und Kartoffelsalat

gewiirfeltem Gemuse

Kimmeljus

Gold-Menu

Mediterranes
Schweineschnitzel mit
Tomatenragout, feine Erbsen
und Rosti-Ecken

Kalbsgulasch mit breiten
Nudeln und Salat

Paniertes Schollenfilet mit
Kartoffelsalat und Sauce
Remoulade (2)

Rinderroulade "Hausfrauen
Art" mit Bratensauce,
Erbsen-Karottengemuise und
Kartoffelplree

Hahnchenbrust auf
Toskanische Art mit Tomaten,
Oregano, Pasta und Salat

Mini-Meni

Puten-Currygeschnetzeltes
mit feinen Nudeln

2 Stiick Cevapcici(7,2) mit
Ajvarsauce, Djuvecreis und
Krautsalat

Zigeunerschnitzel vom Schwein
mit Teigwaren und Salat

Spaghetti Bolognese mit
geriebenem Hartkéase(2,1)
und Rohkostmix

Maultaschen mit Kartoffelsalat

Vegetarisches
Menl

2 gekochte Eier mit
Salzkartoffeln und Spinat

Penne al pomodoro
(Krauter-Tomatensauce),
geriebener Hartkase(2,1)

und Salat

Gebackene Grie3schnitte
Vanillesauce und Kompott(1,8)

Bohneneintopf mit Tomaten,
Kartoffeln und Brot

Karotten-Zucchinipuffer mit
Butternudeln und Paprika-
Maissalat

Reibekuchen mit Apfelmus
und Zucker und Zimt

Moussaka "Vegetarisch”
mit Salat

Kaltspeise

Paniertes Hahnchenschnitzel
mit Salatgarnitur und Zitrone

Nudelsalat mit Zucchini,
Oliven(5), getrockneten
Tomaten und
Putenschinkenstreifen(2,7),
Brotchen

Russische Eier mit
Fleischsalat, Salami(7,2) und
Kirschtomaten, Brétchen

Lotsenteller mit gerauchtem
Forellenfilet, Raucherlachs,
und Heringsfilet,
Sahnemeerrettich(5) und
Brétchen

Sandwichteller mit
verschiedenen Sorten belegt
und Garnitur

Salat

Rohkostmix, Curry-Reissalat,
Dressing und Brétchen

Bunter Blattsalat mit
Krauterfrischkase(2,1),
Tomaten, Paprikaringen und
Brotchen

Nudelsalat mit Staudensellerie,
Rucola und Brétchen

Blattsalate mit
Birnenspalten, Sprossen und
krossem Putenschinken,
Senf-Dressing und Brétchen

Gemischte Rohkostplatte mit
Blattsalat, Antipasti und
Brotchen

Diat-Menii
far Diabetiker geeignet

Rindsragout mit Méhren und
Kartoffelpuree
3,00 BE

Schweinenacken in leichter
Kummelsauce, 2
Kartoffelknodel und Salat
3,80 BE

Hausgemachtes Fleischkiichle,
Bratensauce, Rotkraut und
Nudeln
3,50 BE

Schaschlikspief3 mit
gerauchtem Bauch(2,7) und
Zwiebeln, pikante Sauce,
Reis und Rohkostmix
4,00 BE

Jagerschnitzel vom Schwein
mit Spétzle und Paprika-
Maissalat
3,70 BE

Schollenfilet mit
Dillcremesauce und
Kartoffelpiree
3,00 BE

Schweine-Gulasch mit 2
Knddeln und Salat
3,50 BE

Anderungen vorbehalten

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe mit: 1) Farbstoff, 2) Konservierungsstoff, 3) Antioxidationsmittel, 4) Geschmacksverstarker, 5) Geschwefelt, 6) Geschwarzt, 7) Phosphat, 8) SuBungsmittel



